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本網上預覽資料集為初稿，當中所載信息並不完整，並可予更改。本網上預覽資料集必須與其封面
所載之「警告」一節一併閱讀。

本詞彙表載有本文件所用有關本集團及其業務的若干詞彙及釋義。該等詞彙及其
涵義未必與業內標準涵義或用法相同。

「抗氧化劑」 指 保護細胞免受自由基分子造成氧化損傷的物質。該
等自由基分子可對細胞的重要部份（包括蛋白質、
細胞膜及脫氧核糖核酸(DNA)）造成損傷

「無菌」 指 去除可導致感染的微生物的工序

「基酒」 指 在葡萄汁發酵後但未進一步加工的半加工葡萄酒

「赤霞珠」 指 一種獲得廣泛認可的製造紅葡萄酒的葡萄品種，因
其易於栽培（因該種葡萄果皮較厚及藤枝堅硬並抗
腐耐霜）以及其不易變形及變味而廣受歡迎

「加糖」 指 為增加發酵後所需的酒精濃度而向未經發酵的葡萄
汁添加糖的工序

「干葡萄酒」 指 每升剩餘含糖量低於4克的干葡萄酒

「兩用儲罐」 指 在生產過程中可作發酵及存儲兩用的儲罐

「酒莊」 指 由葡萄園（由釀酒廠擁有或直接控制）、葡萄酒製造
及存儲設施以及住房組成的酒莊或完整葡萄酒生產
單位

「產地灌裝」 指 由在酒莊自有的葡萄園採收並在酒莊內加工（發
酵、陳釀及裝瓶）的葡萄而釀造的葡萄酒（該等葡萄
酒一般被認為品質上乘）

「餘香」 指 品嘗紅酒後口內所留有的味道
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「冰葡萄酒」 指 由已經霜凍但仍未自藤上採收的葡萄釀造的一種甜
葡萄酒

「葡萄液」 指 新鮮壓榨包含果皮、果核及果莖的果汁（通常為葡
萄汁）

「多酚」 指 一種有機化合物，存在於一些植物（如茶葉）或葡萄
籽及葡萄皮內，已知其具有抗氧化屬性

「果渣」 指 葡萄液的固態部份

「白藜蘆醇」 指 一些植物分泌的一種多酚，作為抵禦病害的天然防
禦系統。紅葡萄酒含有大量白藜蘆醇，而葡萄、覆
盆子、花生以及其他植物亦然

若干研究已表明白藜蘆醇可通過影響癌症發展的一
個或多個階段從而降低動物腫瘤發生率。已證明其
可阻止多種滋生中癌細胞的生長

「玫瑰葡萄酒」 指 一種用山葡萄並加入野生玫瑰花瓣發酵釀制而成的
甜葡萄酒

「甜葡萄酒」 一般指 每升剩餘含糖量高於45克的葡萄酒

「鞣酸」 指 存在於葡萄籽及葡萄莖、一些樹木的樹皮及茶葉內
的一種物質。鞣酸對釀造上乘紅葡萄酒而言至關重
要，其可使紅葡萄酒陳釀長久及產生香醇口感

「品種」 指 由特品葡萄釀造的葡萄酒類別。例如：墨爾樂紅葡
萄酒及赤霞珠葡萄酒為兩種葡萄酒品種

「葡萄產量」 指 一片葡萄園或地區在一年的單一特定期間內所釀造
的葡萄酒或所收穫的葡萄產量
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「山葡萄」 指 亞洲大陸原產的葡萄品種，極其耐霜凍。指吉林省
及通化地區俗稱的山葡萄

「葡萄酒窖藏」 指 葡萄酒裝瓶進行陳釀處理後所採取的合適及正確儲
藏方法


